CATERING

ANGEBOT

Fleischdeklaration

Rind, Kalb, Schwein, Poulet: Schweiz
Trutenschnitzel: Frankreich

Cervelat, Bratwurst: Schweiz
Parmaschinken, Salami Citterio: Italien

Samtliche Speisen verstehen sich inklusive Table Top,
exklusive Servicemitarbeitende (47.- pro Person/Stunde).
Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklu-
sive MwSt.

kbzsg CATERING SERVICES



KALTE

Rusticobrotli mit Roastbeef, Rohschinken ... Stiick

Rusticobroétli mit Lachs

Canapé (Salami, Eiermousse, Schweinebraten,

Kése, Spargel, Thonmousse)
Canapé (Lachs und Rindstatar)

Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
Bruschetta mit Ei

Antipasti-Spiessli

mit getrockneten Tomaten, Oliven und Mozzarella
Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Kése-Trauben-Spiessli
Crevettencocktail im Shotglas®
Lachstatar im Shotglas*

Vitello tonnato im Shotglas*®

Geschichteter Hittenkase
mit Gemusewdrfeln im Shotglas

Gemusesticks mit Krauterdip
im Weckglas

*Die Mindestbestellmenge fur die Shotglaser liegt bei 10 Stlck pro Sorte.
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SPEISEN

Stiick

Mini-Pizza Fleisch
Mini-Pizza vegetarisch

Mini-Flammkuchen

mit Schinken und Créme fraiche

Schinkengipfeli

Rindfleischballchen mit Chilisauce
Pouletspiessli Satay

Rindfleischspiessli Barbeque
Gemusetaschli

Mini Frihlingsrollen mit Sauce siiss-sauer

Fetakasekugel

mit Tomaten in einer knusprigen Panade
Mini-Bratwurst mit Minibrotli
Saisonale Suppe im Shotglas*

Mini Wrap mit Gemusefillung (vegan)
Mini Wrap mit Pouletfillung
Noodlestick sweet & sour (vegan)
Mini Burger classic

Mini Pulled Chicken BBQ

*Die Mindestbestellmenge fur die Shotglaser liegt bei 10 Stlck pro Sorte.
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SUSSE SPEISEN

Mini-Patisserie Stiick 2.10

Weisses und dunkles Schokoladenmousse Stiick 2.50
im Becher*

Tiramisu-Créme im Becher* Stiick 2.50
Slissmost-Créme im Becher* Stiick 2.50

Panna cotta mit Saisonfrichten im Becher* Stiick 2.50

FRISCHES

Frichtekorb gross ca. 3kg Stiick 25.00
Frichtekorb mittel ca. 2kg Stiick 18.00
Frichtekorb klein ca. 1kg Stiick 9.00
Frucht-Spiessli Stiick 1.50
Frichte-Platte Platte 38.00
Fruchtsalat im Becher* Stiick 2.50
Birchermiesli im Becher* Stiick 2.50

*Die Mindestbestellmenge fur die Becher liegt bei 10 Stiick pro Sorte.



APERO
KLASSIK

APERO
HERZHAFT'

APERO
EXKLUSIV'

Schinkengipfel (warm)
Mini-Pizza mit Spinat (warm)
Mini-Sandwich mit Fleisch
Mini-Sandwich mit Kase
Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Frichtespiessli

pro Person 11.00

Mini-Flammkuchen mit Schinken
und Creme fraiche (warm)
Mini-Frihlingsrollen

mit Slss-sauer-Sauce (warm)
Mini-Olma-Bratwurst mit Minibdarli
Bruschetta mit Tomaten

und Basilikum

Saisonale Suppe im Weckglas
Kase-Trauben-Spiessli
Stssmost-Créme im Becher

pro Person 11.00

Rusticobrotli mit Roastbeef
Rusticobrotli mit Roquefort
Rusticobrotli mit Lachs
Antipasti-Spiessli

Vitello tonnato im Shotglas
Riesencrevette im Kartoffel-
teigmantel (warm)
Pouletspiessli Satay (warm)
Pannacotta mit Saisonfrichten
Tiramisu-Créme

pro Person 18.50

*Apéro-Pauschalen kdnnen ab 10 Personen bestellt werden.



Verschiedene Blattsalate mit Krauterdressing
Spargelcrémesuppe

Spargelsalat mit Rohschinkenstreifen

Pouletbristchen mit Krauterpanade

dazu junge Kartoffeln und griiner Spargel

Schweinsmedaillons an Balsamico-Jus

dazu Tagliatelle mit GemUsestreifen und Schmortomate

Kalbsnierstick am Stick gebraten mit Morchel-
rahmsauce dazu Kartoffelgratin und zweierlei Riiebli

Spargelrisotto mit Frihlingsgemuse

und Parmesanchip
Couscous mit kleinem Ratatouille

Tagliatelle an Zitronensauce

mit gebratenem Gemise

Duett vom weissen und
braunen Schokoladenmousse

Limettenmousse mit marinierten Erdbeeren

Karamelkopfli mit Frichten garniert
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MENU

SOMMER

Tomaten-Mozzarella-Salat

mit frischem Basilikum
Nusslisalat mit Ei

Tomatensuppe mit Gin

Rindsentrec6te auf Rotweinsauce

mit Rosmarinkartoffeln und gefillten Tomaten

Kalbssteak mit Steinpilzrahmsauce

dazu Butternudeln und Sommergemiuse

Pouletspiessli mit Pfefferrahmsauce

dazu Reis und Broccoli mit Mandelsplitter

Safranrisotto mit mediterranem Gemdise

und mariniertem Ruccola
Ricotta-Spinat-Tortelli an Weissweinsauce

Rotes GemUsecurry mit Basmatireis

Pannacotta mit frischen Beeren
Frischer Fruchtsalat

Hausgemachtes Tiramisu
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Bunter Herbstsalat mit Trauben und Pilzen
Maronisuppe mit sautierten Waldpilzen

Kirbiscremesuppe mit Kirbiskerndl verfeinert

Hirschpfeffer mit Spatzli und Rotkraut

Pouletgeschnetzeltes mit Eierschwammli

dazu Butternudeln und herbstliches Gemdse

Kalbs- und Schweinsbraten

mit Kartoffelgratin und griinen Bohnen

Tagliatelle mit Kurbiswirfeln und Salbeibutter

und Kirbiskernen
Triffelravioli an Weissweinsauce

Weissweinrisotto

mit Kiirbis und gerdsteten Kirbiskernen

Sissmostcréme mit Mandelkrokant
Waldbeerenmousse

Gebrannte Créme mit Rahm und Pistazien
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Nehsl
Al O A

MENU

WINTER

Blattsalat mit Rauchlachsstreifen

Schweizer Kasesuppe mit Basilikumpesto

Gerstensuppe
Hauptspeise mit Fleisch

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art

mit Butterrdsti und Gemuse

Rindsschmorbraten an Rotweinsauce
mit Kartoffelstock und Rotkohl

Schweinssteak mit Pfeffersauce

dazu Rostikroketten und Wintergemdse

Appenzeller Kasespatzli

mit Rostzwiebeln und Apfelmus
Tofuschnitzel mit Weissweinrisotto

Steinpilzravioli

an Krauterrahmsauce und gehobeltem Parmesan

Lebkuchenmousse mit Orangensalat
Rotweinzwetschgen mit Zimtmousse

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
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PASTA
BUFFET

ASIATISCHES
BUFFET

Bunter Blattsalat mit zwei
verschiedenen Salatsaucen
Tomaten-Mozzarella-Salat

Zwei verschiedene Pastasorten
Bolognesesauce, Carbonarasauce
und Tomatensauce

Geriebener Parmesankase

Pannacotta mit frischen Beeren

pro Person 16.50

Bunter Blattsalat mit zwei
verschiedenen Salatsaucen
Mini-Frihlingsrollen

mit Sliss-sauer-Sauce

Rotes Curry mit Pouletbruststreifen
und Basmatireis

Grines Curry mit GemiUse

und Basmatireis

Fruchtsalat

pro Person 16.50



GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Catering Services Migros erbringt samtliche Leistungen
ausschliesslich auf der Basis der vorliegenden AGB in der
zum Zeitpunkt der Bestellung gultigen Fassung. Mit der
Bestellung einer Catering-Dienstleistung bei Catering
Services erklart sich der Kunde mit diesen AGB ausdruck-
lich und vorbehaltlos einverstanden. Allfallige AGB des
Kunden, andere Dokumente oder abweichende Verein-
barungen sind nicht gultig.

Catering Services verpflichtet sich, |hren Anlass pro-
fessionell und mit hochster Sorgfalt durchzuflhren.
Bei der Auswahl von Speisen und Getranken legt
Catering Services Wert auf eine einwandfreie Qualitat.
Catering Services hilft lhnen bei der Organisation des
Anlasses und Ubernimmt die notwendige Koordination.

Catering Services kann fir keinerlei Schaden im Zu-
sammenhang mit der Organisation des Anlasses haft-
bar gemacht werden. Der Kunde/Veranstalter sorgt fir
eine ausreichende Versicherungsdeckung fur Sach- und
Personenschaden.

Gestltzt auf die Angaben des Kunden unterbreitet
Catering Services dem Kunden eine detaillierte Offer-
te betreffend der fur seinen Anlass zu erbringenden
Catering-Dienstleistungen. Diese Offerte ist weder fur
den Kunden noch fur Catering Services in irgendeiner



Form verbindlich. Die definitive Bestatigung der Bestel-
lung wird Ihnen per E-Mail zugestellt.

Veranderungen der Anzahl Personen, die am Anlass teil-
nehmen, missen spatestens drei Arbeitstage vor der
Veranstaltung gemeldet werden.

Bei Annullierung einer Bestellung durch den Kunden bis
drei Arbeitstage vor dem Anlass behalten wir uns vor,
50 Prozent des Bestellwertes (gemass Auftragsbestati-
gung), bei spater erfolgter Annullierung 100 Prozent des
Bestellwertes, einzufordern.

Catering Services ist berechtigt, die Erflllung der Ver-
tragsverbindlichkeiten durch einen Dritten vornehmen zu
lassen oder einen Dritten beizuziehen. Der Dritte muss in
gleicher oder dhnlicher Weise in der Lage sein, den Auf-
trag auszufihren.

Catering Services verpflichtet sich in diesen Fallen zur
sorgfaltigen Auswahl und Instruktion des Dritten.

Wird seitens Catering Services Retourmaterial gestellt
(Glaser, Geschirr, Bestecke, Wasche usw.), ist der Kun-
de daflr verantwortlich, dass das Material vollstiandig
und unbeschadigt zurlckgegeben wird. Verluste und
Beschadigungen gehen zulasten des Kunden und werden
zum Neuwert in Rechnung gestellt.



Nach Durchfiihrung des Anlasses erhalt der Kunde von
Catering Services eine Rechnung. In der Rechnungsstel-
lung kann eine reduzierte Gastezahl, die nicht bis spa-
testens drei Arbeitstage vor dem Anlass gemeldet wur-
de, nicht mehr berlcksichtigt werden. Die Rechnung ist
innert 30 Tagen nach Erhalt ohne Abzlige zu begleichen.
Preisdnderungen bleiben vorbehalten.

Fir die Leistungen gewahrleistet Catering Services eine
einwandfreie Qualitat. Der Kunde ist verpflichtet, allfalli-
ge Einwande oder Mangel bezliglich der Leistungen un-
mittelbar nach dem Anlass geltend zu machen. Danach
gelten samtliche Leistungen als genehmigt. Eine Haftung
far Mangelfolgeschaden ist auf jeden Fall ausgeschlos-
sen. Das Transportrisiko geht zulasten des Kunden. Auch
im Fall von hoherer Gewalt (Unwetter, Erdbeben usw.),
welche die Erbringung der Leistungen stéren oder verun-
moglichen, kann Catering Services nicht haftbar gemacht
werden.

Anwendbar ist schweizerisches Recht.
Ausschliesslicher Gerichtsstand ist St.Gallen.
Gossau, 1.Juni 2019
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